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Wir sind für alle in der Region da.                   Dein 
Tourismusverband.

Tourismusupdate

Ausgabe 1 | 2026

©
 n

ot
ic

.a
t

Kulinarische Initiativen, Produzenten und
Betriebe, die unsere Region besonders machen.

Alles bereit für den Bike-Frühling – was neu ist 
und wo es schon losgeht.

Mit der Schladming-Dachstein Freizeitcard 
und Auszeit Dahoam die vielfältigen 
Angebote genießen.

Kulinarische Initiativen, Produzenten und  
Betriebe, die unsere Region besonders machen.

Alles bereit für den Bike-Frühling – was neu ist 
und wo es schon losgeht.

Mit der Schladming-Dachstein Freizeitcard 
und Auszeit Dahoam die vielfältigen 
Angebote genießen.

Die Region auf dem Teller

Aktiv in den Frühling

Jetzt deine Region entdecken

https://www.post.at/


„Die Region Schladming-Dachstein ist beispiel-
gebend in authentisch regionaler Kulinarik und 
fördert regionale Initiativen.“ Dieser Leitsatz 
aus der Strategie „Next Level“ beschreibt unse-
ren Weg zu einer nachhaltig touristischen Ent-
wicklung der Region. Ziel ist es, die heimische 
Kulinarik noch stärker sichtbar zu machen und 
Gäste wie Einheimische einzuladen, die Vielfalt 
und Qualität regionaler Produkte zu entdecken.

Mit dem Projekt Schladming-Dachstein Genusspartner finden 
regionale Lebensmittel ihren festen Platz in den Küchen der 
Gastronomie. Gemeinsam mit Spitzenkoch Richard Rauch ent-
stand zudem die Initiative Almkulinarik. Wie eng Kulinarik und 
Regionalität zusammenspielen, zeigen zwei heimische Betrie-
be, die diese Philosophie leben: das Michaelerberghaus und die 
Hofkäserei Hüttstädterhof.

Liebe Leserinnen und Leser,
wir blicken auf eine erfolgreiche Wintersaison 2025/26 zu-
rück. Viele Gäste haben unsere Region besucht und sind 
mit bleibenden Erinnerungen an einen erholsamen Winter-
urlaub wieder nach Hause zurückgekehrt. Gerade in einer 
Region wie Schladming-Dachstein zeigt sich immer wie-
der: Tourismus lebt von der Zusammenarbeit vieler Men-
schen. 

Denn Tourismus sind wir alle. Vom Gastgeber über die Mit-
arbeiterinnen und Mitarbeiter in den Betrieben bis hin zu 
den vielen Einheimischen, die unsere Region zu einem le-
benswerten Ort machen. Deshalb möchten wir an dieser 
Stelle ein herzliches Dankeschön aussprechen – für den 
starken Zusammenhalt, die gelebte Gastfreundschaft und 
das gute Miteinander in diesem Winter.  

Mit der aktuellen Ausgabe des Tourismusupdates möchten 
wir euch wieder einen Einblick in unsere Projekte und  Ini-
tiativen im Tourismusverband geben. Ein Schwerpunkt 
dieser Ausgabe liegt auf Kulinarik & Genuss. Dieses  The-
menfeld ist ein wichtiger Bestandteil unserer Next  Level-
Strategie für die zukünftige touristische Entwicklung der 
Region. Denn die Qualität unserer regionalen Produkte, die 
Arbeit unserer Produzentinnen und Produzenten sowie die 
Vielfalt der Gastronomie tragen wesentlich zur Attraktivität 
unserer Region bei. 

Gleichzeitig schafft der Tourismus ein breites Freizeitange-
bot – von Bergbahnen über Wander- und Bikeerlebnisse 
bis hin zu zahlreichen Veranstaltungen und Ausflugszie-
len. Viele dieser Angebote stehen natürlich auch uns Ein-
heimischen offen. 

Daher unser Tipp: Nutzt diese Möglichkeiten und holt euch 
die Freizeitcard zu den vergünstigten Konditionen. So 
könnt ihr die touristische Vielfalt unserer Region ganz un-
kompliziert entdecken – direkt vor der eigenen Haustür. 
Vielen Dank für eure Unterstützung und viel Freude beim 
Lesen dieser Ausgabe! 

Andreas Keinprecht
Vorsitzender TVB Schladming-Dachstein

Mathias Schattleitner  
Geschäftsführer TVB Schladming-Dachstein

Was möchtet ihr Gästen und Einheimischen mit 
eurer Kulinarik vermitteln? 

Tine Steiner: Uns ist wichtig zu zeigen, wie gut regionale Kü-
che schmecken kann. Wir arbeiten viel mit Produkten aus 
dem heimischen Revier und möchten den Gästen damit ein 
Stück unserer Region näherbringen. Gleichzeitig sollen sich 
auch Einheimische bei uns kulinarisch „dahoam“ fühlen.

Martin Pötsch: Mit unserem Käse möchten wir Regionalität, 
Sicherheit und ein Stück aus unserer schönen Heimat ver-
mitteln. Besonders wichtig ist uns dabei die gute Qualität 
der Milch unserer Milchkühe, die wiederum das satte 
Grün unserer Wiesen in die Landschaft zaubern. Mit 
Liebe zum echten Handwerk wird der Käse zum 
Genuss, und das alles bewusst im Kreislauf der 
Natur.

Euer Betrieb ist Teil der Initiati-
ven des TVB. Was bedeutet diese 
Partnerschaft für euren Betrieb 
und eure tägliche Arbeit? 

Tine Steiner: Die Zusammenarbeit mit Alm-
kulinarik by Richard Rauch freut uns sehr, weil sie 
zeigt, dass Regionalität und Qualität geschätzt werden. 
Für uns ist das eine schöne Bestätigung unseres Tuns. 

Regionale Kulinarik         
für Einheimische und Gäste  

Gleichzeitig ist es auch ein Ansporn, weiterhin mit hochwerti-
gen regionalen Zutaten zu arbeiten.

Martin Pötsch: Für die Vermarktung unserer Produkte brau-
chen wir starke und verlässliche Partnerschaften. Das Projekt 
Schladming-Dachstein Genusspartner unterstützt uns dabei. 
Klare Regeln und regelmäßige Kontrollen schaffen zudem 
Qualität und Sicherheit für beide Seiten.

Wie wichtig ist die Zusammenarbeit zwischen 
Landwirtschaft, Produzenten und Gastrono-

mie für eine starke regionale Kulinarik und 
Wertschöpfung? 

Tine Steiner: Sie ist eigentlich die Grund-
lage für gute regionale Küche. Wenn alle 
zusammenarbeiten, entstehen kurze 
Wege und frische Produkte. Davon profi-
tieren die Betriebe genauso wie Gäste und 
Einheimische.

Martin Pötsch: Landwirtschaft umfasst 
mehr als die Arbeit am Hof – entschei-

dend ist, Produzenten, Vermark-
ter und Konsumenten zusam-
menzubringen. Viele haben 
ein verzerrtes Bild von der 
Landwirtschaft, doch durch 
Einblicke, etwa bei Betriebs-
führungen, entsteht oft ein 
Aha-Effekt und mehr Ver-
ständnis. Als Urlaub am 
Bauernhof-Betrieb stehen 
wir seit jeher offen dem 
Konsumenten gegenüber.

Was macht für euch den besonderen Reiz aus, 
regionale Produkte sowohl für Gäste als auch 
für Einheimische anzubieten?  

Tine Steiner: Lokale Produkte haben einfach Charakter.  
Gäste lernen unsere Region über den Geschmack kennen, 
und Einheimische finden bekannte und vertraute Gerichte 
wieder. Genau diese Mischung macht es spannend.

Martin Pötsch: Der persönliche Kontakt zu den Gästen und 
Konsumenten bringt eine ganz besondere Wertschätzung.

 Was macht für euch ein Gericht oder ein Produkt 
aus, das wirklich typisch für unsere Region ist?

Tine Steiner: Typisch regional ist für uns ein Gericht, wenn 
gute Zutaten aus der Umgebung verwendet werden. Oft sind 
es einfache, traditionelle und teils vergessene Rezepte wie 
hausgemachte Würste oder Beuschel. Gerade diese Ehrlich-
keit macht den besonderen Geschmack aus.

Martin Pötsch: Natürlich die Kasspätzle mit`n Grimming-
taler vom Hüttstädterhof.

Mit Liebe zum echten Handwerk wird der 
Käse zum Genuss, und dass alles bewusst 

im Kreislauf der Natur.
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Im Kulinarik- & Genussguide findest du alles, was die Region 
an feinster Kulinarik zu bieten hat. Gespickt mit über 330 Gas-
tronomiebetrieben und regionalen Einkaufsmöglichkeiten er-
fährst du darin auch mehr über unsere „Schladming-Dach-
stein Genusspartner“ und die neuen Gerichte & Kreationen 
der „Almkulinarik by Richard Rauch“. Appetit darauf? Dann hol 
dir die kostenlose Broschüre in deinem Infobüro. 

Schladming-Dachstein war im März 2026 Schauplatz 
eines mehrtägigen außergewöhnlichen Kulinarik-
Events mit großer internationaler Medienreichweite 
und führenden österreichischen Kulinarik-Persön-
lichkeiten.  

In Schladming-Dachstein findest du zahlreiche Möglichkeiten 
für genussvolles Einkaufen direkt aus der Umgebung. Bauern-
märkte, Hofläden und kleine Geschäfte bieten eine große Viel-
falt an hochwertigen Produkten.  

•	 5 Bauernmärkte 

•	 37 regionale Geschäfte und Bio-Läden 

•	 25 Direktvermarkter von Schladming-Dachstein Ge-

nusspartner

Regional einkaufen Kulinarisches Nachschlagewerk

„The Heart of Food” (21. bis 23. März) 

Kulinarik mit Herz 
und Herkunft

Wir belohnen deinen regionalen Genuss. Nach dem Besuch in 
einer teilnehmenden Almkulinarik-Hütte die Rechnung scan-
nen und gleichzeitig wertvolle Punkte im FürDich Club    si-

chern. 

Almkulinarik – „Dein Genuss zählt“ 

Eine Übersicht über 
alle Märkte und Läden 

Alle Hütten der Almkulinarik 
by Richard Rauch Sommer 2026

Baustart für die Sonnseitn Trails 
Mitte März starteten die Bauarbeiten für die „Sonnseitn Trails“. 
In Phase 1 entstehen rund 10 km neue Bike-Strecken zwi-
schen Ramsau Leiten und Untere Klaus. Bis 2029 ist ein 
schrittweiser Ausbau auf insgesamt bis zu 60 Kilometer neuer 
Trails für alle Alters- und Könnerstufen geplant. 

Genusstour am Mitterberg
Seit Sommer 2025 ergänzt die Genusstour am Mitterberg das 
Tourenangebot in der Region. Die entspannte Rundtour ab 
Gröbming führt über den sonnigen Mitterberg durch die Orts-
teile Kaindorf, Matzling, Tipschern, Berg und Gersdorf und 
bietet schöne Ausblicke auf Stoderzinken, Kammspitze und 
Grimming.

Wegerlputz im Frühjahr in der Region 
Schladming-Dachstein
Dieses Frühjahr möchten wir euch wieder herzlich ein-
laden, bei einer besonderen Aktion mitzumachen: Unter 
dem Motto: „Z‘sommkema & Z‘sommrama“ organisieren 
die Gemeinden: 

•	 Ramsau am Dachstein 

•	 Haus im Ennstal  

•	 Aich 

•	 Mitterberg-Sankt Martin

•	 Irdning-Donnersbachtal 

•	 Aigen im Ennstal 

einen Frühjahrsputz bzw. Wegeeinsatz für unsere Wan-
derwege.

Die Idee dahinter ist ganz einfach: Wir möchten gemein-
sam anpacken und unsere Wanderwege nach dem Win-
ter wieder sommerfit machen. Wir sagen jetzt schon 
DANKE für diese gemeinsame Aktion. 

Singletrack Haus-Aich 
Seit 28. März ist der Singletrack Haus-Aich wieder täglich ge-
öffnet. Bis 13. Mai ist die Nutzung des Singletracks kostenlos, 
danach bei der Schladming-Dachstein Card und Freizeit-
card inkludiert. 

Bikefrühling 
in Schladming-Dachstein

Z’sommkema & 
Z’sommrama

Alle Infos 
findest du hier.
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Alle Infos zur 
„Auszeit Dahoam Card“ 

Erlebe einen Tag lang kostenlos alle Vorteile der Freizeitcard 
und darüber hinaus ausgewählte Bonusleistungen. Von 4. bis 
29. Mai 2026 kannst du dir die limitierte „Auszeit Dahoam 
Card“ sichern und an einem Tag in der Schladming-Dachstein 
Card-Saison das vielfältige Angebot der Freizeitcard kennen-
lernen.  

Einfach. Regional. FürDich. Die Auszeit Dahoam ist ein Zeichen 
der Wertschätzung für alle Menschen, die hier leben – und ein 
echtes Highlight für Mitglieder im FürDich Club.

Summer-Opening 
Schladming-Dachstein 

Mit dem Summer-Opening Schladming-Dachstein setzt die 
Region im Juni 2026 ein neues Highlight im Veranstaltungs-
kalender. Fünf internationale Acts aus fünf unterschiedlichen 
musikalischen Welten – Scooter, Sarah Connor, Roland Kaiser, 
Rainhard Fendrich und Plácido Domingo – machen das neue 
Format zu einem Erlebnis, das Generationen verbindet und für 
jeden Musikgeschmack etwas bietet. 

Tickets sind unter www.oeticket.com erhältlich

Fünf Tage, fünf Musikrichtungen 

Gewinne mit etwas Glück dein Ticket für das Summer-
Opening 2026 live in Schladming.

Hier geht’s 
zum Gewinnspiel. 

FürDich Club – Gewinnspiel 

Dahoam in Schladming-Dachstein App  Gönne dir deine „Auszeit Dahoam“ 
Mit der App „Dahoam in Schladming-Dachstein“ 

hast du alle wichtigen Informationen rund um die 
Region jederzeit griffbereit. Ob Busfahrpläne, Rou-
ten & Touren oder Veranstaltungen – du findest al-
les schnell und übersichtlich an einem Ort. 

Besonders praktisch: die Freizeitcard, Vermieter-
card oder Benefitcard sind direkt integriert und  je-
derzeit digital verfügbar. Zusätzlich bietet die  App 
einen einfachen Zugang zum Portal  tvb.schlad-
ming-dachstein.at sowie zum Mitarbeiterbereich.

So bleibst du immer am neu-
esten Stand und hast alles 
Wichtige zur Region kompakt 
in einer App. 

Neue Plattform für Vermieter und 
Einheimische

tvb.schladming-dachstein.at

Dahoam in
Schladming-Dachstein

Viele 
weitere Events 

warten im Sommer 
auf dich!
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Tourismusverband Schladming-Dachstein
Ramsauerstraße 756
8970 Schladming
T: +43 3687 23310
darumtourismus@schladming-dachstein.at 
schladming-dachstein.at 
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Jetzt deine Region entdecken: 
Mit der Schladming-Dachstein Freizeitcard

Special Offer: 
bei Online-Bestellung

im April zum 
Vorjahrespreis! 

Hole dir jetzt 
deine digitale Freizeitcard!

8 – MF

Ob entspannte Naturerlebnisse, kulturelle Highlights, Familien-
abenteuer oder aussichtsreiche Fahrten mit den Bergbahnen 
– die Freizeitcard ist dein Saison-Ticket für einen Sommer voller 
Abwechslung in der Region Schladming-Dachstein. 

•	 Saisonkarte von 14. Mai bis 1. November 2026 
•	 über 100 Inklusiv- und mehr als 100 Bonusleistungen 
•	 Vorverkauf von 4. Mai bis 29. Mai 2026 online oder  im  

Schladming-Dachstein Card Büro

Gut zu wissen – Infos zur Schladming-Dachstein Freizeitcard 

mailto:darumtourismus%40schladming-dachstein.at?subject=
https://www.schladming-dachstein.at/de
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